
ANTIPASTI 
 

Tris di Bruschette 8.00 

Classica - Paprika-Artischocken - Tomatencreme 

Verdura alla Griglia 13.00 

Gegrilltes Gemüse  

Burrata con Pomodorini e Rucola 13.00 

Burrata – Kirschtomaten – Rucola -  2 Scheiben Brot 3•9 

Carpaccio Di Manzo 16.00 

Pikante Rote Beete Soße -  Senfsoße – Kresse – Rucola – 2 Scheiben Brot 

Tartare di Salmone  

con Salsa al Mango 16.50 

Lachstartar – Kresse – Mangosauce – 2 Scheiben Brot 

 

 

Portion Brot  2.50 

Portion Oliven 3.00 

 

 
 

 

 

 

Alle Preise sind in Euro angegeben, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 



INSALATA 
 

Insalata Verde 6.50 

Grüner Salat – Hausgemachter Dressing 

Insalata Di Pomodori 7.50 

Tomaten – Zwiebeln – Hausgemachter Dressing 

Insalata Mista 7.50 

Gemischter Salat – Hausgemachter Dressing 

Insalata Di Tonno 13.00 

Thunfisch – Zwiebeln – Tomaten – Rucola – Hausgemachter Dressing 

 

 

ZUPPA 

 

Zuppa Di Pomodoro  7.00 

Tomatensuppe 1•2 

Zuppa Di Minestrone   8.00 

Gemüsesuppe 1•2 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise sind in Euro angegeben, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 



PIZZA  30cm 

 

Pizza Pane Bianca 7.00 

Oliven Öl – Oregano a•c•g 

Pizza Pane Rossa  7.50 

Tomatensoße – Olivenöl – Oregano  a•c•g 

Pizza Margherita  10.00 

Tomatensoße – Mozzarella Fior di Latte a•c•2 

Pizza Salami  11.00 

Tomatensoße – Mozzarella – Salami a•c•g•2 

Pizza Prosciutto 11.00 

Tomatensoße – Mozzarella – Hinterkoch Schinken a•c•g•2 

Pizza Funghi  11.00 

Tomatensoße – Mozzarella – Champignons a•c•g 

Pizza Tonno  12.00 

Tomatensoße – Mozzarella – Thunfisch  a•c•g•d 

Pizza Carciofi 11.50 

Tomatensoße – Mozzarella – Artischocken a•c•g 

Pizza Mafia 12.50 

Tomatensoße – Mozzarella – Scharfe Salami a•c•g•d•8 

Pizza Speciale  12.50 

Tomatensoße – Mozzarella - Schicken – Salami – Champignons – Peperoni a•c•g•d•8 

 

 



PIZZA 30cm 

 

Pizza Rössle  12.50 

Tomatensoße – Mozzarella – Sardellen – Kapern – Oliven a•c•g•d 

Pizza Italia 15.50 

Tomatensoße – Mozzarella – Prosciutto Crudo – Rucola – Parmesankäse a•c•g•8 

Pizza Nonno – Franco  16.00 

Mozzarella – Sultaninen – Pinienkerne – Pistazien – Rucola – Honig – Ziegenkäse a•c•g•d•5 

Pizza SSV  15.00 

Tomatensoße – Mozzarella – Spinat – Lachs 

Pizza Verdura  13.00 

Tomatensoße – Mozzarella – Frisches Gemüse a•c•d•g 

Pizza Bianca con Burrata e Pistachio 17.00 

Burrata – Kirschtomaten – Pistazien – Pesto - Rucola 

 

      

Alle unsere Pizzen sind mit San Marzano Tomaten und 

Mozzarella Fior di Latte 

 

 

 

    Zusätzliche Beilagen, Änderungen und Extras auf Anfrage. 

  Glutenfreie Pizza = Aufpreis 4.00 

 

Alle Preise sind in Euro angegeben, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 



PRIMI PIATTI 

 

Spaghetti al Pomodoro e Basilico 11.50 

Kirschtomaten – Knoblauch- Basilikum a•c•4 

Spaghetti al Ragu di Bolognese  13.50 

Rinderhackfleisch – San-Marzano-Soße  a•c•4•l 

Spaghetti Carbonara 13.50 

Speck – Ei - Sahne 

Spaghetti ai Frutti di Mare 17.50 

Kirschtomaten – Knoblauch – Meeresfrüchte a•c•h•n•d•b•g 

Spaghetti ai Gamberoni e Zafferano  19.00 

Garnelen – Knoblauch – Safran – Schuss Sahne – Weißwein a•c•g•d•b•n 

Rigatoni al Forno  13.50 

Tomatensahnesoße – Erbsen – Schinken – Champignons - überbacken mit Mozzarella a•c•8 

Gnocchi Spinaci e Gorgonzola 14.00 
Sahne – Spinat – Gorgonzola a•c•4•8•2 

Tagliatelle Agli Spinaci 14.50 

Tomatensahnesoße – Spinat – überbacken mit Mozzarella a•2•4•8•9 

Tagliatelle Al Salmone e Arancio 16.50 

Lachs – Frizzantino Wein – Orangensoße a•n•1•2•4 

Risotto Primavera 16.90 

Frisches Gemüse 

Risotto al Pesto 16.50 

Pesto – Schuss Sahne – Pinienkerne – Parmesankäse 



 

SECONDI PIATTI 

 

Zuppa Di Pesce con Pane Tostato  25.90 

Fischtopf – Garnelen – Meeresfrüchte – Verschiedene Fischfiletsorten – geröstetes Brot 

n•h•d•b 

Filetto di Salmone ai Ferri   25.90 

       Lachsfilet gegrillt – Saison Gemüse – Zitronensauce  n•h•b•d 

Scaloppine al Marsala con funghi  26.00 

Kalbsfleisch – Marsalasauce – Champignons – Kartoffeln 

 

 

BAMBINI 

 

Rigatoni Panna  8.00 
Sahnesoße a•c•8•4 

Spaghetti al Ragu  8.00 

Rinderhackfleisch – Tomatensoße a•c•4•i 

Spaghetti al Pomodoro 7.00 

Tomatensoße a•c•4  

 

 

 

Alle Preise sind in Euro angegeben, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 



 

Dessert 

 

Tiramisu 7.00 

Hausgemacht 11•g•4•2•c 

Panna Cotta 7.00 

Hausgemacht – Wildberry 

8•l•g•4•2 

Tartufo 6.90 

 Classico / Bianco  

Zabaionecreme/Kakao/Haselnuss  

Kaffe/Zabaionecreme/Baiserstückchen 

C•g•2 

Tartufo Affogato 7.50 

Espresso – Sahne  

C•g•1•2•9 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise sind in Euro angegeben, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 



NON ALCOHOL 

San Pelegrino 0,75  6.50 

Aqua Panna  0,75 6.50 

Tafelwasser 0,2 2.50 / 0,5 4.00 

Stilleswasser 0,2 2.50 / 0,5 4.00 

Afri Cola / Light 0,2 3.20 / 0,4 4.20 

Bluna Mix 0,2 3.20 / 0,4 4.20 

Libella Zitrone 0,2 2.90 / 0,4 3.90 

Apfel/Maracuja/Johannes/Orangensaft - Schorle 

0,2 3.20 / 0,4 4.20 

 

BIER 

Gold Ochsen 

Original Vom Fass 0,3 3.80 / 0,5 4.60  

Kellerweizen Vom Fass 0,3 3.90 / 0,5 4.70 

Alkoholfreies Weizen 0,5 4.70 

 Kellerbier 0,5 4.70 

Kristall/Leichtesweizen 0,5 4.70 

Pils 0,3 4.00 

Radler 0,3 3.80 / 0,5 4.60 

 

 

Alle Preise sind in Euro angegeben, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 



WARME GETRÄNKE 

Espresso 9  2.50 

Espresso Doppio 9  3.80 

Espresso Macchiato 9  2.80 

Espresso Corretto 9  3.60 

Kaffe 9  3.20 

Cappuccino 9  3.60 

Latte Macchiato  9  4.60 

Heisse Schokolade 9  3.50 

Glas Tee 2.60 

APERITIF  

Prosseco 0,1 4.20 

Martino Bianco 4cl 6.00 

Campari Soda 4 cl 1•3  6.00 

Campari Orange 4 cl 1•3  6.00 

Aperol Spritz 0,2  1•3  7.20  

Hugo 0,2 1•3  7.20 

Lillet Wildberry 0,2 1•3  7.50 

SPIRITUOSEN  

Sambuca 35% 2cl 4.00 

Averna 34% 2cl 4.00 

Limoncello 30% 2cl 4.00 

Grappa 40% 2cl 4.50 

Ramazotti 30% 4cl 6.00 



VINO  

I Gelsì Bianco Calabria IGT 

Statti – Kalabrien, weiß 

70% Chardonnay  und 30% Greco. 

0,1 4.50 

0,2 7.90 

Lugana Sirmiolino DOP 

Ca Maiol – Lombardei, weiß 

100% Trebbiano di Lugana  

0,1 5.20 

0,2 8.90 

Giardino Toscana IGT 

Santa Cristina – Toscana, Rose  

Sangiovese,  Merlot 

0,1 4.00 

0,2 6.90 

I Gelsi Rosso Calabria IGT 

Statti – Kalabrien, rot 

40% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon, 20% Gaglioppo 

0,1 4.30 

0,2 7.20 

Neprica Primitivo IGT Puglia 

Tormaresca – Apulien, rot 

100% Primitivo  

0,1 5,20  

0,2 8,20 

Weinschorle Süß/Sauer 

0,1 4.00 

0,2 6.00 



  

 

 

 

 

 

 

 


